|
3 e A SELECCION DE BEBIDAS ?

BEBIDAS PARA TODOS LOS GUSTOS. OFRECEMOS LOS COCTELES MAS RICOS DE
D B TODOEL MUNDQ, VINOS SELECCIONADOS Y POR SUPUESTO, NO HAY QUE OLVIDAR
LAS CERVEZAS LOCALES. LOS JUGOS DE FRUTAS FRESCAS' Y LAS MICHELADAS SE
ENCARGARAN DE REFRESCAR.

CERVEZAS SIN ALCOHOL I EA £
AGUILA / POKER S5 REESBMSQUEENM AGUA NATURAL / CON GAS $3 |
CLUB COLOMBIA $5.5 DONDE%EACEEEEMS GASEDSA $3.5

ZA SF
CORONITA §7 BEBE POR pERs o9 RED BULL S11
BBC MIEL S6 IQF,QUTPOSALANOJ' AGUA TONICA / GINGER BEER $8
MICHELADA §7 ‘
Cerveza, zumo de limén, sal, (Tabasco) JU G US 85
SMIRNOFF MIX S15 MORA

FRESA

CERVEZITA 0 CHUPITO 53 NGO
on, Tequilla, Vodka o Whiskey
MARACUYA
LULD

Cada botella viene con
agua, hielo y limoén.

MATERIAS MAS FUERTES @M,}LMMW
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BALS SHOT BOTELLA
“_1wa-‘3 ! == b U l] D K A
RON ABSOLUT §12 145
VIEJO DE CALDAS 1/2 $8 $45
VIEJO DE CALDAS BLANCO $8 $90 AGUARDIENTE
ZACAPA (12 AROS) S0 $220 DOBLE ANIS 1/2 §7  $40
TEQUILLA JAGERMEISTER $16 $200
JOSE CUERVO §12  $145 BIN
JOSE CUERVO - 1800 s24  $290 B0SQUE DE INDIAS $12 S5
LONDON NO.1 $300
WHISKY
SOMETHING SPECIAL s12 $130 VICHE (375ML) $9  $60 De( pyrio
JACK DANIELS s s220 CURAD $10  $65 CO(Ombia,%)

TOMA SECA $10  S70

SNACKS

$25 PAQUETICOS ¥
$1 PALOMITAS DE MAIZ
$1 BONBONBUM '

VEA NUESTRA CARTA DE B[S

VINOS Y COCTELES




NUESTROS COCTELES

NUESTRO OBJETIVO ES OFRECER UNA EXCELENTE SELECCION DE COCTELES DE TODO
EL MUNDQ. CON COLORES BRILLANTES, FUEGO E INGREDIENTES ORIGINALES, SE
TRATA DE UNA VERDADERA EXPERIENCIA. DE BUEN GUSTO'Y AGRADABLE
VISUALMENTE. Y POR SUPUESTO, "NO PUEDE FALTAR NUESTRO ESTILO PERSONAL!

_1W COCTELES SIN ALCOHOL

VIRGIN CAIPIRINHA §7 COCTELES DE FRUTAS $7.5
Limén, ginger ale, azidcar de SMOOTHIES \ \
cana, hierbabuena s
Banana, Mango, Pifia < A
FRESH SUNRISE $8 }H{J[ﬂ]ﬁiﬁ@@ Mango, Mora y Hierbabuena __
Jugo de Naranja, Granadina, ROJ) Mora, Fresa y Limén =" H

Cereza, Hielo WERDE Pera, Hierbabuena y Limén

COCTELES CON ALCOHOL  oestorniLLapoOR §16

VODKA, JUGO NARANJA

MARGARITA $18 TOM COLLINS $20
TEQUILA, TRIPLE-SEC, LIMON GIN, SODA, SYRUP, LIMON
CON LICOR DE NARANJA $23
JOHN COLLINS $19
LB IR 323 WHISKY, SODA, SYRUP, LIMON
WHISKY, VERMUT ROJO, ANGOSTURA CON JACK DANIEL'S $24
TEQUILA SUNRISE $21 GIN TONIC 521
TEQUILA, JUGO DE NARANJA, GRANADINA GIN, AGUA TONICA
MOSCOW MULE $26 WHISKY COLA S18
VODKA, GINGER BEER, LIMON _ WHISKY, COCACOLA
MUNICH MULE CUBA LIBRE $16
GIN, GINGER BEER, LIMON RON, COCA-COLA, LIMON
NEGRONI APEROL SPRITZ $26
GIN, CAMPARI, VERMUT ROJO APEROL + VINO ESPUMOSO
B-52 $18 PISCO SOUR §27
m ﬂ(ﬁdf BAILEYS, LICOR DE CAFE, PISCO, SYRUP, LIMON, HUEVO, ANGOSTURA
W ot LICOR DE NARAJA MOJITO 1
; CUCARACHA §22

RON, SODA, LIMON, AZUCAR MORENO,
HIERBABUENA

|
W VODKA, LICOR DE CAFE,

BRANDY, TEQUILLA, RON

SEX ON THE BEACH $24
v l N l]S VODKA, LICOR DE MELOCOTON, ZUMO DE
BOTELLA . ARANDANOS ROJOS, ZUMO DE NARANJA
FINCA LAS MORAS $75 é} BOTELLA COPA [
GATO NEGRO 65  MANNARA (PUGLIA) S50 ST M R

DIABLO (DARK RED) $155

\INCY |i.| LN 'I| dhd
LOS RIOS (MALBEC)  $40 $9 -J||H\J DEC DM, t rLt



APEROL SPRITZ

SPRITZ, TAMBIEN SPRIZZ O VENEZIANO
(VENECIANO SPRIZ, SPRISS O SPRISSETO), ES UNA
BEBIDA MIXTA ELABORADA CON VINO ESPUMOSO Y
UNA BEBIDA ESPIRITUOSA. TRADICICNALMENTE ES
MUY POPULAR EN VENECIA Y EL VENETO, EN FRIULI
Y EN TRENTING-ALTO ADIGIO, PERO AHORA SE
OFRECE EN TODO EL MUNDO.

COMO APERITIVO), EL SPRITZ SE SUELE MEZCLAR A
PARTIR DE VINO BLANCO ESPUMOSO Y LA ADICION
DE APEROL O CAMPARI. SUELE SERVIRSE CON
HIELO Y UNA RODAJA DE NARANJA O LIMON.

MOSCOW MULE

EL MOSCOW MULE ES UN COCTEL CON
SABOR A JENGIBRE Y PERTENECE A LOS
HIGHBALLS, FS DECIR, CONTIENE UNA
MAYOR PROPORCION DE INGREDIENTES NO
ALCOROLICOS ADEMAS DE UNA BEBIDA
ALCOHOLICA BASICA. BASADO EN FL
CLASICO GRUPO DE BEBIDAS LLAMADO
BUCKS -MEZCLAS DE LICORES, ZUMO DE
CITRICOS Y CERVEZA DE JENGIBRE (UNA
LIMONADA DE JENBIBRE CALIENTE Y
PICANTE)-, EL MOSCOW MULE SE ELABORA
CON VODKA Y SUELE SERVIRSE EN UN
VASO DE COBRE CON HIELO. FUE
FUNDAMENTAL PARA ESTABLECER EL VODKA
COMO BEBIDA ALCOHOLICA MIXTA EN
ESTADOS UNIDOS EN LA DECADA DE 1950.

TEQUILA
SUNRISE

EL TEQUILA SUNRISE ES UN
COCTEL AFRUTADO Y DULCE
ELABORADO CON TEQUILA,
ZUMO DE NARANIA Y
' GRANADINA. DEBE SU NOMBRE A
LA CARACTERISTICA CRADACION
DF COLOR QUE VA DEL
AMARILLO-NARANIA (ARRIBA) AL
NARANJA Y AL ROJO
ANARANJADO (ABAJO), YA QUE
LA GRANADINA SOLO SE ANADE

- 5_ -
«» ¥ NEGRONI

EL NEGRON! ES UN COCTEL CLASICO DE ITALIA CON UN
SABOR AGRIDULCE. ESTA INCLUIDO EN LA LISTA DE LA
ASOCIACION INTERNACIONAL DE CANTINEROS EN LA
CATEGORIA DE COCTELES PARA ANTES DE LA CENA

T“

AL VASO AL FINAL Y SE HUNDE (APERITOS).
EN EL FONDO A TRAVES DELOS - 1 nego S PREPARA DIRECTAMENTE EN UN VASO FRIO
CUBITOS DE HIELO. ESTABEBIDA (3 by Uy VASQ ANTIBUO). SE ELABORA MEZCLANDO A
PERTENECE A LOS TRAGOS PARTES IGUALES GINEBRA, VERMUT ROIO (ITALIANG) Y
LARGOS Y SE PREPARA Y SIRVE APERITIVO AMARGO CAMPARI SOBRE UNOS CUBITOS DE
;T{ELUC:{ VASO HIGHBALL CON HIELO Y ADORNANDO CON MEDIA RODAJA DE NARANIA O

UN TROZO DE PIEL.

PISCOSOUR )

EL PISCO SOUR ES UN COCTEL DE LA FAMILIA DE
LOS SOUR. LA BEBIDA ESPIRTUOSA BASE ES EL
PISCO, UN AGUARDIENTE DE UVA QUE LLEVA EL
NOMBRE DE LA CIUDAD DE PISCO, EN PERU, Y
QUE SE PRODUCE EN DOS VARIANTES EN PERU

Y CHILE. EL ORIGEN DEL PISCO SOUR SE
DISPUTA ENTRE ESTOS PAISES )
EL B32 (O "BIFI") ES UN COCTEL

GIN TONIC

EL GIN-TONIC ES UN CLASICO LONG-DRINK
ELABORADO CON GINEBRA Y AGUA TOMICA. LA
PROPORCION DE LA MEZCLA VARIA DE 1:1 A 1:3
O MAS, SERUN EL BUSTO.

AL IGUAL QUE LA MAYORIA DE LOS HIGHBALLS,
(QUE SUELEN ESTAR COMPUESTOS POR UNA SOLA
BEBIDA ESPIRITUCSA Y UN RELLENO
CARBONATADO, EL BIN-TONIC SE PREPARA
DIRECTAMENTE EN EL VASO VERTIENDO LOS
INGREDIENTES SOBRE CUBITOS DE HIELO Y
REMOVIENDO CON CUIDADO. LA BEBIDA SE
ADORNA CON UN TROZO MAS PEQUERO Y
CORTADO © CON UNA FINA CASCARA DEL TAMANO
OF UNA LIMA O UN LIMON, Y MAS RARAMENTE
CON UNA RODAJA DE PEPINO.

£L GIN-TONIC SE ORIGING PROBABLEMENTE EN FL
IMPERIO BRITANICO, CUANDO EL AGUA TONICA
INDIA, QUE CONTENIA QUININA Y ERA MUY
AMARGA EN AQUELLA EPOCA, SE BEBIA EN LA INDIA
PARA PROTEGERSE DE LA MALARIA, Y LA GINEBRA
ANADIDA MEJORABA EL SABOR.

BAJO LA LUZ ULTRAVIOLETA ("LUZ NEGRA™), FL
BIN-TOMIC PRESENTA UNA LIGERA FLUIDEZ
AZULADA DEBIDO AL CONTENIDO DE CHININA EN
EL AGUA TONICA.

B-52

(SHOT) EN EL QUE SUS
COMPONENTES EN LA COPA
PRODUCEN TRES CAPAS -TAMBIEN
VISUALMENTE - CLARAMENTE DEFINIDAS.

EL COCTEL SE PREPARA EN UN VASO PEQUENO Y
RESISTENTE AL CALOR. EN PRIMER LUBAR, VIERTA EL LICOR
DE CAFE Y, A CONTINUACION, VIERTA CON CUIDADO EL
LICOR DE CREMA (POR EJEMPLO, BAILEYS) SOBRE UNA
CUCHARA DE BAR, PROCURANDO QUE LOS DOS LICORES
SE MEZCLEN LO MENOS POSIBLE. POR (LTIMO, SE ANADE
LCOR DE NARANJA CON EL MISMO CUIDADO. LOS
COCTELES CON CAPAS HORIZONTALES TAMBIEN SF
DENOMINAN "POUSSE CAFE", LA FORMA DE PREPARACION
SE LLAMA "CONSTRUIR", EL B32 SE CONSTRUYE ASI.

EL B52 SE BEBE DESDE EL FONDO CON UNA PAJITA, EL
LICOR DE NARANJA LO ENCIENDE EL CAMARERO POCO
ANTES. COMO LA PAIITA NO ES RESISTENTE AL CALOR, EL
COCTEL DEBE BEBERSE LO MAS RAPIDAMENTE POSIBLE.
COMO ALTERNATIVA, SE PUEDEN UTILIZAR  PAJITAS
IGNIFUGAS PARA BEBER, O SE APAGA LA LLAMA POCO
ANTES DE BEBER.



MANHATTAN ; 2 MARGARITA

5L MARGARITA £ UN COCTEL A BASE OF TEQUILA. UN
NOMBRE ORIGINAL ERA TEQUILA DAISY. EL TRAGO

EL MANHATTAN ES UN COCTEL CLASICO
ELABORADO CON  WHISKY AMERICANO Y

VERMUT DULCE ROJO Y PERTENECE AL GRUPO , CORTO VARIA LA ESTRUCTURA BASICA CLASICA DE UN
DE LOS APERITIVOS O COCTELES DE ANTES DE SOUR (AGUARDIENTE + ZUMO DE CITRICOS +

LA CENA COMO TRAGO CORTO PEQUERO, AZUCAR) SUSTITUYENDO EL AZUCAR (JARABE) POR

AROMATICO Y FUERTEMENTE  ALCOHOLICO. TRIPLE SEC, UN LICOR DE NARANJA.
EXISTEN NUMEROSAS VARIANTES, ALGUNAS DE 7
LAS CUALES SON CONOCIDAS POR SUS

PROPIOS NOMBRES. w

JOHN COLLINS —

UN COLLINS ES UN COCTEL ALCOHOLICO QUE SE BASA EN EL CLASICO SOUR (BEBIDA
ESPIRITUOSA, ZUMO DE LIMON, JARABE DE AZUCAR) PERO QUE, AL IGUAL QUE UN FIZZ, TAMBIEN
CONTIENE AGUA CON GAS. ESTO HACE QUE SEA UN LONG DRINK. DADO QUE SON POSIBLES LAS
COMBINACIONES CON CASI CUALQUIER BEBIDA ALCOHOLICA BASICA, LOS COLLINS FORMAN SU , !
PROPIO 6RUPO DE BEBIDAS Y RECIBEN EL NOMBRE DF LA BEBIDA ALCOHOLICA QUE CONTIENEN P UL D IRt e 1O L BRI P
(POR EJEMPLO, VODKA COLLINS, RON COLLINS, BRANDY COLLINS) O RECIBEN APODOS QUE St TARGARITA, QUE SE PREPARA CON HIELO PICADO EN
HAN ESTABLECIDO PARA MUCHAS COMBINACIONES COMUNES //" LU BCRA I o SR HETID LB

N /" CUBALIBRE
= /
\offa /SEX ON THE BEACH

=

FL CUBA LIBRE ES UN COCTEL
e B CONRON Y COLAY A
‘ EN SU FORMA ORIGINAL, SEX ON THE BEACH L
S UN COCTEL AFRUTADO Y MODERADAMENTE RGNS 1 CLBE
DULCE Y PERTENECE AL GRUPO DE LOS e ] e
HIBHBALLS DE NUEVA INGLATERRA B DSt L TN £
PROBABLEMENTE LA RECETA MAS CONOCIDA frpsttos et

DE ESTADOS UNIDOS, SE MEZCLA CON ;
NECTAR DE ARANDANOS Y TAMBIEN CONTIENE NARANIA LO

VODKA, LICOR DE MELOCOTON Y ZUMO D

NRAA ~  DESTORNILLADOR

EL DESTORNILLADOR ES UN

COMO EL NECTAR DE ARANDANOS SOLIA SER - COCTEL QUE PERTENECE A LOS

DIFICIL DE CONSEGUIR FUERA DE LOS LONG-DRINKS POR SU VOLUMEN.
CONSISTE UNICAMENTE EN ZUMO
DE NARANJA Y VODKA,
APROXIMADAMENTE EN UNA
PROPORCION DE 2:1 A 3:1, QUE
SE AGITAN JUNTOS EN UN VASO
[LAREO O HIGHBALL SOBRE UNOS
CUANTOS CUBITOS DE HIELO. HOY
EN DIA, LA BEBIDA SE CONOCE
PRINCIPALMENTE EN LOS PAISES
ANGLOSAJONES COMO

MOJITO
SCREWDRIVER. DE LO CONTRARIO,

L B
¥ I, L oA,

UNA DE LAS BEBIDAS MIXTAS MAS CONQOCIDAS, DEBIDO A SU VODKA ORANGE O VODKA-O.

VOLUMEN, EL MOTITO PUEDE CONTARSE COMO UM LOMNG-DRINKS.

EN EL CURSO DE LA DIFUSION DEL TEQUILA COMO
BEBIDA FSPIRITUOSA, LA MARGARITA TAMBIEN SE
POPULARIZO EN TODO EL MUNDO EN LA SEGUNDA
MITAD DEL SIBLO XX Y, JUNTO CON EL TEQUILA
SUNRISE, ES UNA DE LAS BEBIDAS CON TEQUILA MAS
CONOCIDAS INTERNACIONALMENTE. ADEMAS DE LA
VERSION CLASICA, QUE SE AGITA CON HIELO EN UNA
COCTELERA Y SE SIRVE -A MENUDO CON UN BORDE
DE SAL EN LA COPA- SIN HIELO EN UN RECIPIENTE

¥

ESTADOS UNIDOS, POR EJEMPLO EN
ALEMANIA, AHORA HAY MUCHAS VARIANTES DE . —
~ PREPARACION BAJO EL POPULAR NOMBRE
DE SEX ON THE BEACH. CONTIENEN OTROS
ZUMOS, JARABES, LICORES Y, A VECES,
INCLUSO OTRAS BEBIDAS ALCOHOLICAS
</ BASICAS COMO EL TEQUILA. A MENUDO, EL
ZUMO DE NARANJA SE SUSTITUYE TOTAL O
PARCIALMENTE POR ZUMO DE PIRA.

UN MOJITO SE COMPONE TRADICIONALMENTE DE CINCO INGREDIENTES: RON BLANCO CUBANO, ZUMO DE LIMA, HIERBABUENA FRESCA, AZUCAR DE CANA BLANCA Y
AGUA DE SODA. SUELE PREPARARSE DIRECTAMENTE EN UN VASO LARGO O HIGHBALL. SE ANADEN HOJAS DE HIERBABUENA, ZUMO DE LIMA FRESCO Y AZUCAR EN EL
VASO Y SE REMUEVE PARA LIBERAR LOS AROMAS DE LA HIERBABUENA Y DISOLVER EL AZUCAR, SEGUIDO DEL RON. A CONTINUACION, SE DEJA INFUSIONAR LA MEZCLA
DURANTE UNOS MINUTOS, TRAS LO CUAL SE LLENA EL VASO CON HIELO PICADO Y SE VIERTE UN POCO DE ABUA CON BAS. COMO GUARNICION, SE DAN UNA O DOS
RAMITAS DE HIERBABUENA CON LA PALMA DE LA MANO PARA LIBERAR LOS ACEITES ESENCIALES, SE COLOCAN EN EL VASO Y SE SIRVEN CON UNA PAJITA.



